


Auf dem Boden der Tatsachen 

hoch hinaus

Keine andere deutsche Stadt verbindet Regionalität und Internationalität so 

sehr wie Frankfurt. Als Familienunternehmen verbinden wir schon immer 

kulinarische Kunst aus aller Welt mit lokaler Tradition. Wer es echt und gut mag, 

ist bei uns richtig.



Herkunft, Qualität und Saison  

bestimmen die Zutaten in unserer Küche

Bei der Auswahl unserer Lieferanten sind wir sehr anspruchsvoll. Wir kaufen 

unser Fleisch und Gemüse direkt aus der Region. Doch vor allem sind die 

Produkte der Jahreszeiten die Stars unseres Speiseplans. Deshalb hat bei  

Bumb Junior eines immer Hochsaison: bester Geschmack.



Es geht nicht nur um das Essen,

es geht um das Ganze

Eine gelungene Veranstaltung ist ein Gesamtkunstwerk. Die Details sind perfekt 

aufeinander abgestimmt: Das Essen, der Service, das Ambiente – bis hin zur 

Musik. Unsere Gäste wissen, wie es ist, ein Event mit allen Sinnen genießen zu 

können. Wissen Sie es schon?



Kochen ist einfach, gut kochen schon anspruchsvoller,

aber erstklassig für Hunderte zu kochen ist wahre Kunst

Gut zu kochen alleine ist nicht genug. Denn in jedem liebevoll präsentierten 

Buffet und in jedem zelebrierten Menü steckt echte Teamarbeit und gründliche 

Organisation. Es ist ein bisschen wie im Sport: Nur ein perfekt eingespieltes 

Team gewinnt das Spiel. Ein Team wie Bumb Junior.





Selbst unter tausend Gästen sollte sich jeder fühlen 

wie ein König

Es spielt keine Rolle, wie viele Personen Ihr Event zählt. Entscheidend ist, dass es 

jeder Gast in besonderer Erinnerung behält. Deshalb stellt Ihnen Bumb Junior 

freundliche und aufmerksame Servicekräfte: Profis, die ihr Handwerk verstehen 

und mit viel Herz bei der Sache sind.
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